C
e

Gaggradaing e s Ry joan ang gang

4 1 Ip R RN aTaNaY TN ARG AR n u'[’gd Q‘IJOA zaMagaH
» " St'p B LRERELTOLY £0 U7
45 Oesta lc.ﬂ e* ke & e R T B WO uyeTIssT-Ie-TIeTes-np-1ds /2y ovaw sas//:d11g

03 WAL IR V8 GRS ST T13 TR 409 - e ‘"g e - uqo'l'iag'[ 82589

v / ITINEAIA JIP 03 0 N soTus Aoy ﬂ
[ [ oy " 103 Enzamar RIS 8T Fal M hit
_ JC s s S BT8118 J8UILIN980 § SUNOS USUSPTOR J8p U0
“ ULOTEaE f-10-TF0 8-N -7 0342 JOPAIT IR, ST
¢ ¢ v

air

) &

WALV T TAQIURIL

—Z multikorn 750g;

L TN I TSNP CorAIT UIrans-any
9 (3B A I TR [SERITNOT
L0 OPAR N MURENT AP UM G193 130194 L} ] ]
Boulanger b weizenmischbrotmildes
SRR HINET SIIAM WM 3L D4 HOd !
SanbrlTeea) i ST00L F09TR WAL TN
T MEEeTaar ‘NN IONIIRIa) TATUT

80090 9P FBSUOIT ‘OQ6T « v MAIZIGES

50090 90 FRUOR Q0BT o -
‘ srmmnizn - weizenmischbrot mit
B 0090 9D FBYUU0G QLT e e T oo
50090 99 Feysusg ‘opeT ~iimiziimm kornern in hiille und
B 0090 9P BRI 0061 LITLIIIITETE gy :
remmmemmers fiillewesentliche
BO0VTOP A8 Q0BT B =y o e ,
0050 op F.gsasuucy ‘0061 B m,.,,m‘:mm zutaten: WGlZBHIIlBhl,
00BT 9D 30 00T B 00BT 8D woremen oo e s :
. s ganlertelg, roggenmehl,
# : JB : g HDCM t F3TD I3 VST UOTTMALT UI-IIII'I
Quality 0060 B 00'90 8D To0M}3 TR

Prodults, et vous consedllent. O
egElement Yous PropoEcT de TEE

5 bow & inECTILE v
ErRtultement upe Intormstlion oo

fruits et légumes |

® sk sk 3k %k ak 9 8 8
HeLEi Ry
oZUBTN(

.,.
ol

, MANngez au moins cing

Trouvez ma boulangerie préférée, profiter du
conseil de mon boulanger, réserver mon pain...

Rien de plus facilesww.mvdo.fr/mon-boulanger, mon
boulanger sur Smartphone, Tablette ou Pe

195 ©

bemehlt und seitlich in kornihren-optik
eingeritzt iet aber natlirlich dirfen

such singles zugreifen.wesentliche
zutaten: roggenmehl, seauertelg,

welzenmenl, salz, hefedekor:
durchechrittlichbrennwert 187 keal 778

oggenmi echbrotgelegentlich werden wi:
gefragt, was uns bewogen hat, diesem
antwort ist ednfach: es macht die gan=e
familie anmicht zuletzt wegen de
susdrucksvollen kruste, aber auch, wedl
es g0 schfin dunkel gebacken, ledcht
bemerltnEihrwerttabellel00g enthalten

oggenmiechbrot den namen

wiamilienkruste” zu gebern die

o-TroTes-NP-Ttdo/I T CPAW MMM/ /
L

a

-
—ad

Tous droits réserves,
UTOT.I
sdusTnce

23T

o] walm Mo Rman i Ban Junaagies ung

‘09:6'[ J.E 00:90 g‘p 3519119"[& RS 32U TREIINS,, SI5/T S VAN weiz envollkornmehl’

Products Pains  oexr 8 o090 op Bequoy i
06T ¥ 0030 5p SE3ION sonnenblumenkerne,
YNoug vous accueillong entre 0600 et 19:30 Rour

votre sante, mangez au moins eing fruits et
légumes par jour, pratiquez une activité
physique réguliere, évitez de manger trop

gras, trop suere, trop ealf évitez de

grignoter entre les repac. Notre spplicationa
pour voestion de permettre & votre boulanger de

Jour, pratigues une sctivite physique réguliere, evites d:

Four votre santé

UUCTLLS31 8BLI98S

suucg ususapicd Isp IUQ

, C€ INnols-Cl, nous vous proposon

Do
L ¥
"
S001/8

uajreyjua

Spopereqeiliemiyruajey ‘zres
‘Fregranes ‘Youwiuadiol ‘UauIuIZIam

.,.
ade

YOSIJBRUIOIB-PII UL
-

pun jranuasersd agsnay

Jaunerel u-[o{unp Iapuazugls
W YoIS SEpP ‘J0IqUISTUIUIZIZM ULS

IBSUN (UISYonMm YOS ISSE[

uspunjid ULUIaS JTUIFOIGUISIUIUIZISM

busch, nos pains,
schokoladenbriitchen, kasseler
1000g, dreipfinder 1500¢,
tradition von gutem brat,
bauernlaib 2000g, nos macarons,
nos giteaux, nos croissants,

0
familienkruste 2000g, nos nors croipsants m

USUOTJEULIOF U] USUSF[BYIUS ULISTY oL "USPUEBYIoA JYOTU ISI [2ISHOEY 2Sai

T 33233001/3 9 :gremi1adoo1/3

g¢ ererpiyuaox [y o8/ 1eox

06T 3I8MUUIIQYDI[IIT UYISYDIND
- Concept Mon Boulanger déposté -

218 "9IHNPOLJ SUIRH SUOIITUINOF Iia Fun[aiqesSuniarilassy 21p U3S9] I1AL

JIaSue[nog-uoly Sunpusmuy oIp 8lg Ualss] ‘sun 1J[IyY S§ ‘uspunjis [aij puis

URPEINZT IYDI[JUISIM IHOIWIYDS
3s1 sepunjdierp Ia[eso-yorSug[

OOAIN Urea], Ssep 'Yonsayg Uulay] alg UIFalUualxn) IJ0PAUDIMAMM Ual159] YoNne UaUuUuoy

£ ooz

ssumed sou

Scnokoladent

tehen

muffins et brownies, kasseler

April 2024



